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Allegato 12. Verbale per la formazione delle aliquote ufficiali in Laboratorio

LABORATORIO DI CONTROLLO UFFICIALE........................... sede.............

VERBALE di formazione aliquote ufficialin................... VERBALE di prelievon: .............

In data (giorno/mese/anno)...................... alla 0 presenzad assenzadi ..........ccevveevinininannn.. in qualita di

O titolare O rappresentante O detentore O delegato del prodotto alimentare oggetto di campionamento, alla
presenza di............oceeniinnnnn. in qualita di O rappresentante/i della ASL O delegato/i che ha/hanno effettuato il
campionamento, alla presenza di.............c.cooiiiiiiiiii in qualita di rappresentante/i del laboratorio
ufficiale che ha O accettato il campione O e ] o) che effettua I’'analisi;
.............................................................................................................................. (nominativo/i),
.................................................................................... (indicare la qualifica e I'ente di appartenenza) 0O
ha/hanno proceduto allaformazionedin....................... aliquote ufficiali, ciascuna dipesopariacgoo mi........ ,
dal campione globale oppure da n. ..... campioni di laboratorio @ (barrare/eliminare quanto non pertinente), O dopo

macinazione O dopo omogeneizzazione per macinazione e mescolamento o O nei casi previsti dall’allegato | al
regolamento UE 2023/2782 Parte 1l B.1; C.1; D.1; E.1; G.1; M.1 (barrare/eliminare quanto non pertinente) e, se del
caso, n. 1 aliquota consegnata al O titolare dellimpresa O suo rappresentante O detentore dei prodotti alimentari

O delegato, insieme ad una copia del presente verbale e le altre aliquote cosi sigillate e
identificate............cocoiii e conservate nel modo
SEGUEBNTE. ..ot (descrivere le modalita di conservazione).

O Il campione globale O i campioni di laboratorio, O consegnati al laboratorio come da verbale di prelievo o
O costituiti presso il laboratorio, &/sono macinati O “a secco” O “a umido tramite la formazione dello slurry”.

Macinazione a secco (barrare/eliminare quanto non pertinente):

Dichiarazioni del titolare dellimpresa o suo rappresentante o detentore dei prodotti alimentari (o

(1 Il titolare/rappresentante/detentore/delegato (barrare/eliminare quanto non pertinente), per il prodotto alimentare
oggetto di campionamento, ha comunicato di non voler assistere alla formazione delle aliquote presso il laboratorio,
come riportato nel verbale di campionamento .................

oppure

0 Il titolare/rappresentante/detentore/delegato/altro (barrare/eliminare quanto non pertinente), per il prodotto
alimentare oggetto di campionamento, non ha dato riscontro alla convocazione ufficiale (estremi della
convocazione) per assistere alla formazione delle aliquote presso il laboratorio

Verbalizzanti

Firme rappresentanti ASL

Rappresentanti del laboratorio ufficiale

Firma titolare/rappresentante/detentore del prodotto alimentare

2) cfr parte I, allegato | al regolamento UE 2023/2782: par. C.3(fichi secchi), par.D.3 (arachidi, mandorle di albicocche, frutta a guscio, spezie
con grandi dimensioni particellari); par. C.4 (fichi secchi), par.D.4( arachidi, mandorle di albicocche, frutta a guscio, spezie con grandi dimensioni particellari)); par.
C.5.2 (prodotti derivati/trasformati con particelle di grandi dimensioni e alimenti composti), par.D.5.2 (prodotti derivati/trasformati con particelle di grandi dimensioni,
alimenti composti)
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